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Au cceur du territoire
de Grand Cognac, [‘automne
annonce un événement
emblématique : le Ban de la Distillation.

Véritable temps fort culturel et touristique,

cet événement célebre [ouverture de Ila
période de distillation et met en lumiere les
savoir-faire qui font la renommée internationale

de ce trésor du terroir cognagais.

Aprés deux premieres éditions couronnées de succes,
qui ont rassemblé prés de 3 000 visiteurs la deuxieme
année, le Ban de la Distillation revient pour une
troisieme édition encore plus riche, du 24 au 26 octobre

2025, portée par une ambassadrice de renom, Sonia
Rolland. Cette année, une nouveauté, la prolongation de
I'expérience jusqu’au dimanche.

Pendant trois jours, de nombreux acteurs du territoire

se rassemblent pour proposer une immersion compléete

dans l'univers du cognac, allant de la visite de distilleries
historiques a I'expérience sensorielle de dégustations
inédites, en passant par des expositions, des concerts,
des escape games, des balades, ateliers...

En quelques années, le Ban de la Distillation est
devenu un rendez-vous incontournable pour tous les
amateurs des arts de la table, et plus globalement
pour tous les curieux en quéte de découverte
d’expériences uniques autour du patrimoine
charentais. C’est une invitation en immersion au
coeur des coulisses d’'un savoir-faire séculaire,
reconnu dans le monde entier, symbole de
I'excellence francaise.

Mesdames, Messieurs,
Chers amateurs de spiritueux,

Temps fort qui vient rappeler combien la distillation est au
coeur de notre culture locale, le Ban de la Distillation reflete,
d‘année en année, I'importance que notre territoire accorde
a son histoire.

Cette troisieme édition est une célébration vivante
des savoir-faire de toutes celles et ceux qui, par leurs
découvertes et leurs innovations, ont faconné lidentité
du Cognagais. A cette occasion, Grand Cognac met une
nouvelle fois a I’honneur I'ensemble de la filiére, a travers un
programme pensé a son image : chaleureux, convivial, riche
d'histoire et résolument tourné vers I'avenir.

Le Ban de la Distillation est également I'occasion de mettre
en lumiére I'ensemble des arts et des talents qui font la
richesse de notre territoire.

Bien au-dela du seul registre culinaire ou gastronomique,
ce sont la culture, la création, I'artisanat et toutes les formes
d’expression qui seront célébrés a travers des expositions,
conférences, rencontres et expériences sensorielles pensées
pour éveiller les sens et la curiosité de tous les participants.

Territoire dont ses habitants « ont un regard au bout de la
vigne et un regard au bout du monde » nous vous espérons
curieux de découvrir les coulisses de production d'une eau-
de-vie d'exception qui fait la fierté de la France.

, JEROME SOURISSEAU
PRESIDENT DE GRAND COGNAC AGGLOMERATION
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VISITE

v
VISITE DES
COGNACS VOYER
ET VAUDON

COGNAC VOYER & VAUDON
VENDREDI 9H A 17H

SAMEDI 9H A 17H

DIMANCHE 9H A 17H

Partez a la découverte des pressoirs,
du chai de vieillissement et de la
distillerie, et plongez dans les étapes
clés de I'élaboration du cognac, avant
de savourer une dégustation qui révéle
toute la richesse de ce savoir-faire
ancestral.

Domaine Landreau - 10 rue de la Métairie,
Criteuil-la-Magdeleine.

2 1h30.

Gratuit.

2

DISTILLERIE LES

1309 : DE LA VIGNE

A LA BOUTEILLE,
ENTRE TRADITION ET
MODERNITE

DISTILLERIE LES 1309
VENDREDI 9H 15H
SAMEDI 9H 15H
DIMANCHE 9H 15H

VISITE

Découvrez notre savoir-faire en visitant la
distillerie, les chais de vinification et de cognac,
puis laissez-vous tenter par une dégustation
de pineau et de cognac avant de profiter de la
vente directe.

1 rue de neuvicq, Sigogne.
Z 1h30.
Gratuit.

0

BONNE CHAUFFE
A LA DISTILLERIE
PINARD

DISTILLERIE PINARD FRERES
VENDREDI 9H 10H 11H
SAMEDI 9H 10H TH

VISITE

Vivez la magie de la bonne chauffe

a travers des moments rares et
précieux de découverte de la
distillerie en activité, avec dégustation

Lartige, Jarnac.

Z1h.
Gratuit.

0 ENTREZ DANS LA
LEGENDE DU
COGNAC
RAYNAUD

MAISON RAYNAUD
VENDREDI 9H30 15H 16H30
SAMEDI 9H30 15H 16H30
DIMANCHE 9H30 15H 16H30

VISITE

Découvrez I'histoire du vieillissement
du Cognac d la Maison Raynaud,
accompagnée d’une dégustation.

61 route d'Angles, Salles-d'Angles.
Z1h.
Tarif : 15€.



© BRAASTAD DE LA VIGNE

VISITE

AU VERRE

COGNAC BRAASTAD
VENDREDI 10H 11H 14H 15H 16H
SAMEDI 10H 11H 14H 15H 16H

Partez pour une immersion unique au coeur de notre
maison : découvrez son histoire et ses secrets, visitez
la distillerie accompagnée d'un cocktail, les chais
de vieillissement, et savourez une dégustation de
deux cognacs, d’'un pineau et d'une liqueur créme
de cognac. En complément, profitez d’'une balade
gratuite dans les vignes avec Trotzride et d'une
pause gourmande avec le foodtruck Timonier Pizza.
Nouveauté 2025, une rencontre artistique avec
Audrey Sedano, autrice de BD charentaise, présente
pﬁu[ une exposition et une séance de dédicaces au
chai.

29 Quai lle Madame, Jarnac.
2 1h15.
Tarif : 5€ [ Gratuit - 18 ans.

0 LA PLANTE DU ROY,
DE LA VIGNE AU
CHAI

LA PLANTE DU ROY
VENDREDI 10H 14H
SAMEDI 10H 15H
DIMANCHE 14H

VISITE

Visite compléte de I'exploitation familiale
pour comprendre le processus de création
de I'eau de vie de cognac : du vignoble
jusqu’au chai en passant par les vendange
la vinification et la distillation. Visite vivante
avec la participation active des personnes
accueillies. Des informations et un circuit
tout public, y compris les familles, avec la
prise en compte des plus jeunes (possibilit
de monter dans un tracteur, d’explorer-
comprendre a partir de jouets-maquettes
de jeux).

14 rue de Gdate Pic, Deuville, Segonzac.
2 1h30.
Gratuit.

EXPLORATION

DE LA DISTILLERIE
D'ECORCES
D’ORANGE

GRAND MARNIER
VENDREDI 10H 10H45 11H30 14H30 15H15
16H 16H45 17H30

VISITE

Visite de la distillerie d'écorces d'oranges
suivie de la dégustation d’un cocktail a base
de Grand Marnier dans le Grand Salon du
Chdateau de Bourg-Charente.

8 rue du Chdateau, Bourg-Charente.
2 45 min.

Tarif : 12€ | 5€ enfant 5-17 ans
SGratuit - 5 ans.

O INITIATIONALA
DEGUSTATION ET
VISITE DE NOTRE
DISTILLERIE

DOMAINE DE VITIS
VENDREDI 10H 16H
SAMEDI 10H 16H

Cette visite vous ameéne en plein coeur
de notre exploitation et vous permettra
de comprendre chaque étape de notre
processus de fabrication, de la vigne a la
dégustation finale.

5 rue de la Croix I'Anglais, Macqueville.
2 2h.
Tarif : 10€.



0

AUCCEURD'UN |
VIGNOBLE ENGAGE

BNIC

Partez a la rencontre d'un viticulteur engagé
dans la transition environnementale de la
filiére Cognac.

VISITE TE

VENDREDI 10H 12H

Sonia Sicaire, route de chez Allard,
Segonzac.

Z 2h.

Gratuit.

VENDREDI 14H 16H

Guillaume Duluc, chez Guionnet, Bellevigne.
Z 2h.
Gratuit.

CHATEAU DE
BOUTEVILLE

GRAND COGNAC
VENDREDI 10H A 1H
SAMEDI 10H A 11H
DIMANCHE 10H A 11H

VISITE

Visite du chateau de Bouteville.

Impasse du chéteau, Bouteville.

Gratuit.

ACCES LIBRE

INITIATION
AU BAUME DE
BOUTEVILLE

LA COMPAGNIE DE BOUTEVILLE
VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

10H T10H30 T1H TIH30 12H 12H30 13H 13H30
14H 14H30 15H 15H30 16H

Présentation de la fabrication des
balsamiques vieillis en fat de Cognac et
dégustation de nos produits.

1 rue Montmorency, Bouteville.
% 30 min.
Gratuit

2

LES ACCORDS
PARFAITS DU BAN
DE LA DISTILLATION

DOMAINE DROUET
VENDREDI 10H15
SAMEDI 10H15

En compagnie du vigneron indépendant,
Patrick Drouet et de son épouse

Corinne, entrez dans notre distillerie et
découvrez ses petits alambics rares de
10 hl. Déambulez & travers notre chai

de vieillissement au milieu des flts de
Cognac de Grande et Petite Champagne.
Cléturez votre parcours par des accords
de nos Cognacs et Pineaux avec
différents mets salés et sucrés, le tout
commenté par le vigneron.

g], route du Maine Neuf, Salles d’Angles.
2h.
Tarif : 25€ [ Gratuit - 18 ans.




EXPERIENCE ®
MILLESIMES

COGNAC GUILLON-PAINTURAUD
VENDREDI 10H15 14H 16H15
SAMEDI 10H15 14H 16H15

Vivez une expérience sensorielle unique

VISITE = ATELIER

vous attend : des barriques sous scellées

renfermant des cognacs d’exception. Dans

une atmosphére feutrée et confidentielle,

laissez-vous guider par vos sens pour tenter

de percer le mystére dejchaque flacon:

Saurez-vous deviner le millésime ? Identifier

le cépage PUne dégustation insolite et
ludique, entre jeu de piste aromatique et
voyage dans le temps...

1 rue de l'ancien puits Biard, Segonzac.

Z1h.
Tarif : 15€..

O

JLP COGNAC
AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

DOMAINE PASQUET
VENDREDI 10H30 14H30 16H15
SAMEDI 10H30 14H30 16H15

VISITE

Découvrez sur un méme site, notre
vignoble, notrechai de vinification, notre
alambic, et les chais devieillissement.
Tout pour comprendre le processusde
fabrication de cognac et pineau. Nous
parleronsde I'agriculture biologique pour
aider ceux quiveulent comprendre ce qui
est derriére le label AB.

27 Chez Ferchaud, Bellevigne.
Z1h15.
Gratuit.

au coeur de notre paradis des millésimes.
Derriere les portes de notre chai, un trésor

DE LA VIGNE AU
VERRE

COGNAC RAISON PERSONNELLE
VENDREDI 10H30

SAMEDI 10H30

DIMANCHE 10H30

VISITE

Découverte de toutes les étapes de
I'élaboration du cognac, de son histoire, de
notre philosophie avec sagesse et passion.

137 rue des Porches, Angeac-Champagne.
Z 1h30.
Gratuit.

¢

REMY MARTIN, ENTRE
VIGNES ET DISTILLERIE

MAISON REMY MARTIN
VENDREDI 10H30 14H30
SAMEDI 10H30 14H30
DIMANCHE 10H30 14H30

VISITE

Découvrez les paysages du vignoble de Grande
Champagne au cours d’'une escapade captivante.
Plongez-vous dans le c?/cle de vie de ce terroir unique, ol
les terres de calcaire blanc révélent leurs secrets au fil des
saisons. Ensuite, découvrez la distillerie derniére génération
de Juillac-le-Coq. Puis, le salon « Les Martins » vous offrira
une vue panoramique sur les valons tissés de vignes. C'est
dans cet espace contemporain et lumineux que vous serez
accueillis pour une expérience de dégustation du cognac
Tercet accompagné d'un macaron dans le salon «Les
Martins» (une alternative sans alcool peut étre proposée).

Les Martins, Juillac-le-Cog.
2 1h30.
Tarif : 10€ [ Gratuit - 18 ans.



XO ESCAPE GAME
LES MYSTERES DE
L"ASSEMBLAGE

DOMAINE DE VITIS
VENDREDI 11H 14H
SAMEDI 11H 14H

V

ESCAPE GAME

Venus du Futur, en I'an 2 300, votre
mission sera de trouver et ramener la
recette originelle de I'’Assemblage du

fameux XO Cognac !

5 rue de la Croix 'Anglais, Macqueville.

Z1h.
Tarif : 22€.

Ll
—
w
>

DEVENEZ MAITRE
DISTILLATEUR D'UN
JOUR'!

COGNAC DE LUZE

VENDREDI[TIH[17H30
SAMEDI|TIH|15H

Entre visite exclusive et dégustation
immersive, plongez au coceur de cette étape-
clé dans la naissance de nos cognacs.
Percez - presque - tous les mysteres de

nos alambics et devenez un expert de la
Distillation.

P

AU MILIEUDES ©
DINOSAURES

GRAND COGNAC
VENDREDI 11H A 17H20
SAMEDI 11H A 17H20
DIMANCHE 11H A 17H20

VISITE

Remontez aux origines du territoire !
Le Ban de la Distillation vous invite
@ un véritable voyage dans le
temps. En plus d’explorer I'histoire
des savoir-faire et des origines du
Cognac, prolongez I'expérience en
remontant..141 millions d'‘années

en arriére ! Grace & une expérience
immersive et virtuelle unique, plongez
dans l'univers des dinosaures
d’Angeac-Charente a I'époque du
Jurassique. Une maniére originale
et spectaculaire de comprendre les
racines profondes de ce territoire

d’exception.
Angeac-Charente.
Z 15 min
Gratuit.
ESCAPE GAME =
AU CHATEAUDE °
BOUTEVILLE c.
GRAND COGNAC O
VENDREDI 13H30 15H30 17H w

SAMEDI 13H30 15H30 17H
DIMANCHE 13H30 15H30 17H

Vivez une aventure immersive au
chateau de

Bouteville avec un escape game
captivant : résolvez des énigmes

au ceeur de ce lieu historique
emblématique, pour une exploration
ludique mélant patrimoine, mystere et
clin d'ceil & I'univers du cognac.

Impasse du chdteau, Bouteville.

Z1h.
Gratuit.
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L'ART DE LA DISTILLATION
COURVOISIER

MAISON COURVOISIER
VENDREDI 14H
SAMEDI 10H 14H

La Maison Courvoisier a le plaisir de vous proposer

un programme exceptionnel. A l'issue de la visite
Découverte, un expert vous accueillera dans la salle
dédiée au Comité de Dégustation pour une expérience
sensorielle exclusive : une dégustation détaillée pour
comprendre la distillation sur-mesure de la Maison
Courvoisier. La visite Découverte vous plongera au coeur
de l'esprit de la Maison. Revivez les premiers pas de Félix
Courvoisier a Jarnac, fondateur de notre Maison en 1828.
Découvrirez I'art subtil de la distillation, du vieillissement
et de I'assemblage propre & la Maison Courvoisier. Entrez
dans le chai Renard, lieu emblématique pour vivre une
expérience unique. Dégustez Ipour comprendre I'art de
la distillation sur-mesure de la Maison Courvoisier. Un
cocktail vous sera servi a la boutique Courvoisier.

2, place du chéateau, Jarnac.
Gratuit.

VISITE

22 LA BELLE FLEURIE

MAISON BRILLET
VENDREDI14H

VISITE

Aprés un accueil signature, nous proposerons

une traversée ludique du domaine

©

L'ART DE LA DISTILLATION

MARTELL & CO

VENDREDIf14H
SAMEDIf14H

VISITE

De la fondation par Jean Martell en 1715 jusqu’a nos jours,
vous traverserez le temps pour découvrir I'histoire, la
philosophie de la distillation au sein de la Maison, ainsi
que les fondements de son développement et de son
succes. Vous partirez & la rencontre de ceux qui participent
a I'élaboration de nos spiritueux et contribuent a leur
réputation dans le monde entier. Spécifiquement, I'art

de la distillation chez Martell, un savoir-faire d’excellence
qui se transmet d’'un maitre distillateur a I'autre. Cette
exploration compléte se prolongera par une dégustation
qui permettra de découvrir les spécificités de la méthode

de distillation Martell.

?
HINE XO
CONFIDENCES

VISITE

de 1850, pour en apprécier ses savoir-faire,
combinant 'harmonie parfaite du raisin et de HINE

la poire. Une visite intimiste qui se poursuit VENDREDI 14H 16H
par la découverte privilégiée de la Maison SAMEDI 11H 14H 16H
Historique dans laquelle la liqueur « Belle

de Brillet » est née. Prélude a I'atelier fleuri,
une Belle dégustation sur mesure libérera la
créativité de nos hétes. A nos cétés, chacun
bénéficiera de tout le matériel requis pour
réaliser son globe fleuri. Véritable acteur de

Nous vous invitons & découvrir Iun des
derniers nés des assemblages Hine : Hine
XO I¢ cru, un Cognac d'exception qui
représente la transmission d'un maitre de
chai & son successeur, incarnant a merveille
la signature Hine et sa trilogie. Nous vous
proposons une dégustation décomposée
de cet assemblage unique, une expérience
sensorielle intime et un brin impertinent.

sa composition, il personnalisera en effet son
propre écrin signature de fleurs séchées et de
subtiles touches Belle de Brillet.

Quai de I'Orangerie, Jarnac.
2 1h30.
Tarif : 50€

2]
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DECOUVERTE DE %
LA DISTILLATION
CHARENTAISE

DOMAINE LANDREAU
VENDREDI 15H
SAMEDI 15H

VISITE

Plongez au coeur d'un savoir-faire ancestral
avec le Domaine Landreau, vignoble familial
depuis 6 générations. Vivez une expérience
immersive mélant histoire, patrimoine et
dégustation. Ici, la distillation est I'expression
vivante d’une tradition familiale vieille de
plus de 150 ans. Découvrez les secrets du
métier et du fonctionnement de I'alambic
charentais, avec Thomas Landreau, actuel
maitre des lieux. La visite s‘achévera par
une dégustation commentée de produits
emblématiques : Pineau des Charentes
blanc et rouge et Cognacs VS, VSOP et XO.
Un moment de partage et d’authenticité

au ceceur de la Charente, pour tous ceux qui
souhaitent ressentir I'édme d’un terroir.

10 La Métairie, Criteuil-la-Magdeleine.

2 1h30.
Tarif : 5€.

29

BALADE AU
CREPUSCULE

CHATEAU DE COGNAC
VENDREDI 19H45
SAMEDI 19H45

VISITE

A la tombée de la nuit, partez

a la découverte d’un savoir-faire
d‘exception ponctué d'élégantes
pauses gourmandes.

127 Boulevard Denfert-Rochereau,
Cognac.

Z 2h.

Tarif : 35€.

HISTOIRE DE .
LA PROPRIETE
MACHENAUD

MAISON MACHENAUD

SAMEDI[10H[14H
DIMANCHE[10H[14H

Récit de I'histoire de la propriété,
explication des diverses étapes
nécessaires a la réalisation d'un
cognac, dégustation de nos
produits dans la distillerie.

BALADE A VELO
& SAVEURS DU
TERROIR

GRAND COGNAC, TONNELLERIE

109 ET
OUEST CHARENTE OUTDOOR
SAMEDI 14H30

VISITE

Partez a vélo a la découverte

de Bassac, labellisée Village

de Pierres et de Vignes, entre
patrimoine et paysages viticoles,
avec une halte conviviale chez
un artisan local pour découvrir
I'authenticité du terroir et I'art de
vivre autour du cognac.

Départ au parking de I'école, route
de Chdateauneuf, Bassac.

2 2h.

Gratuit.




A LA DECOUVERTE
DE L'ICONIQUE
HENNESSY X.O

MAISON HENNESSY
SAMEDI 17H

De la vigne au verre, découvrez les secrets

de fabrication des cognacs Hennessy a

travers liconique X.O, créé en 1870. Visitez les
chais historiques, dont le prestigieux Chai
Paradis (habituellement inaccessible au
public), ou vous dégusterez deux eaux-de-

vie exceptionnelles., Découvrez des savoir-

faire liés a la distillation, a la tonnellerie et a
I'assemblage, immersion en réalité virtuelle et
dégustation guidée du cognac Hennessy X.O
servi sec, sur glace et en cocktail, accompagné
de deux macarons gourmands : offrez-

vous une plongée au ceceur de la création,

a la rencontre d’'un savoir-faire 100% made

in France. Initiez-vous a I'art du shaker en
réalisant vous-méme un cocktail Old Fashioned
au Hennessy X.O.

Rue de la Richonne, Cognac.

Z2h.
Tarif : 50€ [ 17€ enfants 12-17 ans
Gratuit - de 12 ans.

IRE
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LES ETIQUETTES DU
COGNAC : UNE HISTOIRE
IMPRIMEE

VENDREDI 14H30
SAMEDI 14H30
DIMANCHE 14H30

VISITE = ATELIER

Laurent Nicolai fait découvrir au grand public les
coulisses des procédés de création d'étiquettes en
lithographie au XIX°/XX° mais aussi de mettre en avant

la création contemporaine par I'impression en avant-
premiére d'étiquettes « Vieille Réserve, cuvée spéciale

» pour le compte de L'EARL « J'Y CROIS » producteur en
agriculture biologique de vin, pineau et Cognac a Bréville.

9

FABRICATION DE
FUTS

VENDREDI 16H30 17H30
SAMEDI 16H30 17H30

-

DEMONSTRATION

Assistez & une démonstration captivante de
la fabrication de fats par la tonnellerie Vicard,
et découvrez le savoir-faire traditionnel et
artisanal qui fagonne ces précieux écrins du
vieillissement du cognac, entre technique,
précision et passion du bois.




CONFERENCE

2

LE MARKETING
DANS LE COGNAC
ET GRAND MARNIER

VENDREDI[ITH
SAMEDIJITH

La Micro-Folie : musée numeérique itinérant :
partez a la découverte des objets marketing
autour du cognac et de Grand-Marnier.

Salle du Conseil, Bourg-Charente.
Z 1h.
Gratuit.

FABLAB - ATELIER DE
PERSONNALISATION

LES DISTILLATEURS CULTURELS
VENDREDI 14H30 17H
SAMEDI 14H30 17H

xx
L
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Réalisez des Tote Bag personnalisés aux couleurs
du Ban de Distillation 2025.

Salle du Conseil, Bourg-Charente.
2 30 min.
Gratuit.

VISITE « A LA
BOUGIE »

LES DISTILLATEURS CULTURELS
VENDREDI 15H

Plongez dans I'ambiance intime et
mystérieuse d'une visite « & la bougie
» de la maison du négociant, qui se
conclut par une dégustation raffinée,
pour une expérience sensorielle et
authentique au cceur de la tradition
du cognac.

¢ . °
LECTURE

AUCOINDE °
L"ALAMBIC

LES DISTILLATEURS CULTURELS
VENDREDI 15H

Installez-vous au coin de I'alambic
pour une lecture immersive

au musée des savoir-faire du
cognac, ou histoires, légendes

et anecdotes autour du cognac
prennent vie dans une ambiance
chaleureuse et intimiste, pour
éveiller votre curiosité et enrichir
votre découverte du patrimoine.

VISITE

LECTURE

29
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DE RETOUR qDU
PARADIS

ENDREDIJI0H30 A 12H}14H A 18H ,"i

4

SAMEDI[I0H30 A 12H[1I4H A 18H ¢
DIMANCHEJ10H30 A 12Hf14H A 18H Y

3¢ volet de la tétralogie sur le cognac présentée’a
la Maison du Négociant - Musée d’Art et d’Histoire
et Musée des Savoir-Faire du Cognac (aprés La
part des anges 2023 - carnets secrets et Utopia
2024). Photographies prises dans plusieurs
paradis de Maisons de Cognac.

La Maison du Négociant, Musée d'Art et
d'Histoire (MAH), 48 boulevard Denfert
Rochereau, Cognac.

Musée des savoir-faire du Cognac (M'CO), 10
place de la Salle verte, Cognac.

ACCES LIBRE

100 ANS DU 9
PAYSAN VIGNERON

ENDREDIJIOH30 A 12H[14H A 18H
SAMEDIJIOH30 A 12HJ14H A 18H
DIMANCHEJ10H 30 A 12H[14H A 18H

Plongez dans un siécle d’histoire avec
I'exposition « 100 ans du paysan vigneron » au
musée.

Musée des savoir-faire du Cognac (M'CO),
10 place de la Salle verte, Cognac.

ACCES LIBRE |

8
D

MEMO. SOUVENIRS
DU FUTUR

FONDATION D’'ENTREPRISE MARTELL

Mémo. Souvenirs du futur témoigne du travail de 20
artistes designers et collectifs européens et extra-
occidentaux questionnant I'impact des activités
humaines sur les écosystemes par le prisme de la
mémoire.

VISITE EN ACCES LIBRE

VENDREDI 14HAToH  [JEEINE

Gratuit.

VISITE GUIDEE
SAMEDI 11H 12H30
2 1h30.

Gratuit.
A partir de 8 ans.

VISITE SENSORIELLE JEUNE PUBLIC

DIMANCHE 16H

Une visite « au-deld du regard » pour découvrir

I'exposition en faisant appel a tous vos sens grdce au

kit de médiation spécialement congu par les étudiants

du DNMADE du Lycée Charles Coulomb d’Angouléme.

2 1h30.
Gratuit.

| O N S
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HORS SAISON

FONDATION D’ENTREPRISE

MARTELL

Issue d’'une période de résidence a

la Fondation, I'exposition Hors Saison
est une carte blanche au designer
Pablo Bras. Recherche circulaire sur
les phénomeénes en présence, ce
projet interroge la faculté du design a
organiser les flux invisibles de I'air, de
la lumiere, ou de la thermique pour
devenir de véritables matériaux de
conception, tant a I'‘échelle de I'objet

que de I'habitat.

16 avenue Paul Firino-Martell, Cognac.

VISITE EN ACCES LIBRE

VENDREDI 14H A 19H

Gratuit.

VISITE GUIDEE
SAMEDI 11H 12H30

Z 1h30.
Gratuit.

ACCES LIBRE
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A TABLE!

MAISON REMY MARTIN
SAMEDII8H[18H20 19H[19H20{19H40;

En présence de I'équipe patrimoine, cette
expérience inédite invite les visiteurs & un voyage
captivant au coeur de I'histoire de Rémy Martin

et de LOUIS Xlll, en explorant les liens étroits

qui unissent ces cognacs d’exception a la
gastronomie et a I'art de vivre d la frangaise.

«A Table !» offre une perspective originale sur la
présence de Rémy Martin a travers les époques,
en mettant en lumiére sa participation a des
événements culinaires emblématiques. L'exposition
révéle des anecdotes fascinantes, évoquant
notamment la présence de Rémy Martin a bord du
légendaire paquebot Normandie, dans les années
30, ou encore celle du cognac LOUIS Xill, lors d'un
prestigieux diner au Chateau de Versailles en
I'honneur du roi George V..

En amont du Banquet du Ban de la Distillation,
profitez de ce rendez-vous pour visiter la Maison
historique Rémy Martin.
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ATELIER

¥

™

¢ CREATION D'UNE

MANGEOIRE A
OISEAUX

FONDATION D’ENTREPRISE
MARTELL
SAMEDI 10H

Atelier bois a partir de 8 ans : Chaque
enfant accompagné de I'ébéniste
Mathias Heinisch, créera une
mangeoire & oiseaux en bois d'érable
et découvrira le maniement d’outils
traditionnels. Les enfants doivent
obligatoirement étre accompagnés
d'un adulte.

PEINTURES SUR 3
DOUELLES .,

MEDIATHEQUES DE /R\/I\

GRAND COGNAC

Les enfants sont invités a un atelier
créatif autour des douelles, mélant
découverte ludique de la vigne, du
cépage et des barriques, collage

de feuilles séchées fagon herbier,

et peinture en relief aux couleurs de
la nature — un moment sensoriel et
pédagogique a partager en famille !

SAMEDI 10H30

SAMEDI 14H30

ATELIER PEINTURE
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APPROCHE DE
LA PEINTURE
BAROQUE

CHARENTES IN FLOW X
BONSARD
SAMEDI 16H

Conférence sur le contexte de
I'époque baroque, au méme
moment ou le Cognac prend
naissance. Réalisation d'une copie
de dessin baroque.

= ATELIER

CONFERENCE

LES GESTES : OUTILS

DE PARTAGE ET DE

TRANSMISSION

AVEC LES DESIGNERS DACH & ZEPHIR

ET EMMA BRUSCHI, FONDATION
D’ENTREPRISE MARTELL
SAMEDI 16H

Table ronde « Les gestes : outils de partage

et de transmission » Avec les designers

Dach&Zéphir et Emma Bruschi. Modération :

d-o-t-s.
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BRUNCH

BRUNCH INEDIT

MAISON RAYNAUD
VENDREDI 11H
SAMEDI 1H
DIMANCHE THH

Partagez un moment convivial
autour d’'un brunch gourmand
ponctué d'une visite des chais et
d’'une dégustation commentée.

61 route d'Angles, Salles d'Angles.
Z 3h.
Tarif : 59€.
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ATELIER
DEGUSTATION
AUTOUR DE
L’ACCORD
CHOCOLATS &
COGNAC

DOMAINE DE VITIS
VENDREDI 12H 13H 15H
SAMEDI 12H 13H 15H
DIMANCHE 12H 13H 15H

Laissez-vous tenter par une
dégustation exceptionnelle de 3
Cognacs de gammes différentes
et plongez dans une expérience
sensorielle inédite.

5 rue de la Croix I'Anglais,
Macqueville.

% 45 min.

Tarif : 12€.

COCKTAIL g
AU MUSEE

LES DISTILLATEURS
CULTURELS
VENDREDI 12H
SAMEDI 12H

Découvrez le musée autrement
avec une visite commentée
rythmée de pauses
gourmandes, ol chaque

étape se savoure pour éveiller
vos sens et enrichir votre
expérience.

Musée des savoir-faire du
Cognac (M'CO), 10 place de
la Salle verte, Cognac.

Z 2h.

Gratuit.

MIXOLOGIE

-

VISITE = DEGUSTATION

¢

ATELIERS
MIXOLOGIE

BNIC, BAR ORIGINS, BAR
LUCIOLE

Ateliers cocktails au Cognac dans
les bars a mixologie de la ville.

VENDREDI 12H 14H

Bar Origin's, 23 rue Pont Faumet,
Cognac.

Z1h.

Tarif : 10€.

gag

Bar Luciole, 14 place du Solengon,
Cognac.

Z1h.

Tarif : 10€.
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LE BANQUET DU BAN
DE LA DISTILLATION

CLUB DE LA MAISON REMY MARTIN
VENDREDI 20H

Partagez un moment d’exception autour d’'un diner
raffing, ol chaque mets s’accorde subtilement aux
arémes des cognacs Rémy Martin.

En amont du Banquet, profitez de ce rendez-vous
pour visiter la Maison historique Rémy Martin.

Club de la Maison Rémy Martin, 20 rue de la
Société Vinicole, Cognac.
Tarif : 80€.
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BRULOT
CHARENTAIS

MUSEE DES SAVOIR-FAIRE DU
COGNAC, GRAND COGNAC
SAMEDI 14H30 15H30 16H30

-

DEMONSTRATION = DEGUSTATION

Plongez dans la tradition charentaise lors
d’'un atelier convivial de préparation du
bralot charentais, ce cocktail chaud et
flamboyant & base de cognac, café, sucre,
zestes d’agrumes et épices. Découvrez les
gestes et astuces pour maitriser ce rituel
spectaculaire, alliant saveurs intenses et
ambiance chaleureuse, et repartez avec une
expérience authentique & partager.

M'CO, 10 place de la Salle verte, Cognac.
2 30 min.
Gratuit.

-




CONCERE

CONCERT = THEATRE

-

COGNA?DO MUSICA

CONSERVATOIRE DE GRAND COGNAC
DISTILLERIE PINARD FRERES
SAMEDI 18H

Une expérience immersive mélant musique,
thédtre et dégustations, pour découvrir
I'histoire du Cognac au coeur méme d‘une
distillerie, entre émotions et saveurs.

Distillerie Pinard Freres, Lartiges, Jarnac.
Z 2h.
Gratuit.

CHEF & THE GANG

SAMEDI[20H30

A l'occasion de la 3° édition du Ban de la Distillation, le groupe engagé Chef &

The Gang investira la scéne des Abattoirs de Cognac pour un concert placé sous

le signe du rock & de la féte. Cet événement promet de rassembler musique,
patrimoine et convivialité dans un lieu culturel emblématique du territoire. Moment
fort de la programmation, ce concert incarne la volonté de faire dialoguer traditions
locales et création artistique, pour célébrer ensembile I'espirit et les valeurs du Ban
de la Distillation.

G

’

RESERVATION

LA NUIT DU
COGNAC

LES JEUNES AGRICULTEURS DE
SEGONZAC
SAMEDI 22H

Créée il y a plus de 20 ans, la
Nuit du Cognac est une soirée

festive et incontournable &
Segonzac, organisée par les
Jeunes Agriculteurs. Elle offre a
tous un moment de partage et de
convivialité au coeur de la Grand
Champagne. Musique et bonne
ambiance garantie jusqu'au bout
de la nuit !

Salle des distilleries, 2 rue Aimé
Richard, Segonzac.

Interdit aux moins de 18 ans.
Tarif : 14€.




CONVERSATIONS
PRIVILES!
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: CONFERENCE

CONFERENCE

COGNAC, GESTES
ET ESSENCES EN
PARTAGE

LES SAVOIR-FAIRE DU COGNAC X
MAISON FERRAND
VENDREDI 17H

Premiére partie 17h-19h : interventions en
multiplex avec la Maison Ferrand (chdateau
Bonbonnet, manoir de Mademoiselle,
distillerie et chais ; musée des savoir-faire
du Cognac ; Guadeloupe en ligne) sur les
themes : histoire culturelle et patrimoine
vivant du Cognac, diversité des savoir-faire
et distillations du monde.

Deuxieme partie 19h-21h : moments de
convivialité autour des gestes, des plantes et
du feu, entre traditions locales et rencontres
interculturelles.

Chdateau de Bonbonnet, ?

Manoir de Mademoiselle, ?

Distillerie (Salle de conférence Ferrand),
Musée des Savoir-faire du Cognac,
Guadeloupe (partenaire en ligne).

2 4h

érofuit.

COGNAC TEA
TIME

BNIC
SAMEDI 13H30 15H45

Animée par Oriane Chambon,
sommeliére et Cognac Educator :
une expérience sensorielle raffinée
mélant thé et Cognac, invitant &
découvrir leurs points communs

a travers des dégustations
comparatives et la création d’'un
cocktail, le tout dans un cadre
convivial.

Bar Louise, 1 place Frangois 1¢,
Cognac.

2 1h15.
Gratuit.

DANS LA

COGNAC
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VISITE DE LA PORTE
SAINT-JACQUES

GRAND COGNAC

VENDREDI 10H 11H 12H 13H 14H 15H 16H 17H
SAMEDI 10H T1H 12H 13H 14H 15H 16H 17H
DIMANCHE 10H 11H 12H 13H 14H 15H 16H 17H

VISITE

Embléme médiéval de Cognac, la Porte Saint-
Jacques ouvre ses portes pour un voyage dans
le temps : découvrez son histoire a travers un
parcours scénographique immersif, avant de
profiter d'un panorama exceptionnel sur la ville
et la Charente — un lien fort entre patrimoine,
paysages et I'histoire du cognac, né au cceur de
ce territoire.

3 Quai Maurice Hennessy ,Cognac.
Gratuit.

A LA DECOUVERTE
DE L'ADN DU
COGNAC

BNIC
VENDREDI 10H30 12H30
SAMEDI 14H 18H

JEU DE PISTE

Jeu de piste dans la ville, a la découverte de
I’ADN du Cognac. Un affichage spécifique
avec les consignes du jeu sera accessible
sur les baies vitrées du BNIC. Munissez-vous
impérativement d’'un téléphone portable
équipé d'un appareil photo.

BNIC, 23 allée Bernard Guionnet,
Cognac.
2 toute la journée.

Gratuit. -
ACCES LIBRE

-

VISITE GUIDEE

L'"EMPREINTE
DU COGNAC
DANS LA VILLE

VILLE DE COGNAC
VENDREDI 16H30
SAMEDI 10H30

Principal facteur du développement
de Cognac au 19e siécle, le négoce
des eaux-de-vie a laissé une
empreinte considérable dans
l'urbanisme et I'architecture de la ville
(chais, hétels particuliers...). Cette
visite vous invite a découvrir ce «
morceau d’histoire » !

Rendez-vous au Couvent des
Récollets, 53 rue d'’Angouléme,
Cognac.

Z1h.

Gratuit.

COURS DE YOGA

AVEC PARMEET KAUR

TESSON

SAMEDI|8H30

Cours de yoga animé par Parmeet Kaur Tesson sur la
terrasse du premier étage de la Fondation si la météo

est favorable. Tapis de Yoga et accessoires fournis.
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CROISIERE

ENQUETE POLICIERE

NWW

CROISIERE
SUR LE FLEUVE
CHARENTE

BATEAU LA DEMOISELLE
GRAND COGNAC

Ecoutez I'histoire du commerce de
I'eau-de-vie da bord de la Demoiselle, lors
d’une croisiére sur la Charente.

11, Quai des Flamands, Pont
d’embarquement La Demoiselle,
Cognac.

Z 2h.

Gratuit.
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RESERVATIONS

METIERS ET SAVOIR-FAIRE DU COGNAC
ARTS ET COGNAC

DANS LA VILLE DU COGNAC

TOUTES LES ACTIVITES SONT SUR RESERVATION.
Activités majoritairement gratuites, sauf certaines

activités proposées par des partenaires prives.

Chaqgue partenaire est responsable de son évenement.
Programme sous réserve de modification.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

A consommer avec modération.
PLUS D' INFORMATIONS :c Q

GRAND-COGNAC.FR GRAND:COGNAC




