LE MONDI/\L ‘“
DES VINS BL/\NCS : ‘

STRASBOURG

Les 5 et 6 AVRIL 2025 au Palais de la Musique et des Congreés

OUVERTURE DES INSCRIPTIONS a J - 5 MOIS
AVEC LE SOUTIEN INDEFECTIBLE DE L’OIV ET DE VINOFED

Pour sa 27e édition, la compétition est programmée les 5 et 6 avril 2025.

Les juges experts internationaux dégusteront les échantillons de vin blanc du monde entier au sein du Palais de la
Musique et des Congres a Strasbourg, capitale européenne.

Les expressions de tous les terroirs des 5 continents représentés par plus de 20 pays sont invitées a se challenger.

Afin de permettre aux vignerons de la planete de se préparer au mieux dans la sélection de leurs meilleurs vins
blancs, les organisateurs ouvrent les inscriptions 5 mois avant la date du Concours.

Il'y a des rendez-vous incontournables qui font I'unanimité aupres des professionnels de la filiere et le Mondial des
Vins blancs patronné par I’OIV (Organisation internationale de la Vigne et du Vin) et membre de VINOFED
(Fédération Mondiale des Grands Concours de Vins et Spiritueux) en fait partie. Les domaines viticoles le savent et
I'intégrent dans leur stratégie commerciale et c’est une formidable reconnaissance pour les organisateurs de
Strasbourg Events.

Rappelons aussi que tous les vins médaillés des concours membres de VINOFED sont ensuite référencés sur la
plateforme commerciale Wine-searcher.com. Ce relais garantit une grande visibilité aux vins médaillés avec un
impact direct sur la croissance des ventes.

Témoignage d‘Antoine Schutz, Directeur Marketing & Export du domaine
Famille Ruhlmann-Schutz, vainqueur de |‘édition 2024
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EN 2025, OUVERTURE AUX ,,VINS BLANCS DESALCOOLISES“ et ,,PARTIELLEMENT DESALCOOLISES“

Avec |‘objectif d‘évaluer et de mettre en valeur le travail des domaines viticoles indépendants et des caves
coopératives et pour répondre aux attentes des consommateurs, les organisateurs invitent pour la 27e
édition les ,vins blancs désalcoolisés” et ,partiellement désalcoolisés” tranquilles et effervescents a
concourir. La tendance est de plus en plus marquée en France et dans la monde a la production de ce type de
vins. Les plus grands noms se lancent dans cette aventure.

Pour Strasbourg events qui porte le concours, il est important parmi |‘offre pléthorique de donner des
repéres de qualité lors de |‘acte d‘achat. C’est précisément ce que conferent les macarons autocollants de
médailles des vins lauréats a notre compétition.

Un vin désalcoolisé comme son nom l'indique a bien été vinifié et a subi un processus de désalcoolisation.

La correction de la teneur en alcool des vins est un procédé cenologique réglementé par I'Union Européenne.
La correction de la teneur en alcool ne peut se faire que sur du vin, c’est-a-dire un «vin fini », non en cours de
fermentation, sans défaut organoleptique et apte a la consommation humaine (a justifier en cas de contréle)
(DREETS).

Réglementairement, le vin vient de la fermentation alcoolique de raisins, avec un degré alcoolique supérieur

a 8,5 % et inférieur a 15 %.

édit . Bartosch Salmanski
e v

Membre de
OoIV#100 STRASBOURG agrans, 3‘»
bl R EVENT% [ VIN@FED ity

I ol Vit o Vi



LE MONDI/\L e
DES VINS BL/\NCS ‘

STRASBOURG

LES CATEGORIES & RECOMPENSES DE L‘EDITION 2025

Le concours s‘articule autour de 12 catégories de vins blancs qui sont les suivantes :

LES MEDAILLES
GRAND OR pour 93 points obtenus et plus
OR pour 89 a 92,99 points obtenus

ARGENT 85 a 88,99 points obtenus
Dans la limite des 30% de médailles autorisées dans chaque catégorie

LES 12 TROPHEES VIN SEC
Décernés aux vins tranquilles médaillés entre 0 et 4 g/l de sucre résiduel
ayant obtenu la meilleure note dans leur catégorie.

LE PRIX VINOFED

Décerné au vin sec ayant obtenu la meilleure note du concours.

LE GRAND PRIX DU JURY

LES 3 COUPS DE COEUR SONT RECONDUITS

Outre le Grand Prix du Jury qui récompense le vin blanc ayant obtenu la meilleure note de la compétition
toutes catégories confondues et les autres prix spéciaux, le jury se positionnera également concernant
I'attribution de 3 coups de coeur avec, pour la 2e année consécutive, une mise en lumiéere du meilleur
effervescent. Avec une consommation de vins a bulles estimée a 1,8 milliard de litres équivalant a 43
milliards de chiffre d‘affaires en 2024 (source statista), les effervescents gagnent du terrain.

Plus que jamais, ce segment de marché a le vent en poupe et les consommateurs ont besoin de repéres
fiables pour arréter leur choix face a une offre pléthorique.

Le coup de coeur , premiére participation”
Le coup de coeur ,,meilleur vin blanc avec macération” (vin orange)
Le coup de coeur ,,meilleur effervescent”

Christine COLLINS : Expert-Consultante du concours Frédérique PIERRE- FéComSi : RP France & Monde
+33 (6) 31 34 40 75 / ccollins@strasbourg-events.com +33 (6) 47 94 54 38/ frederique@comsi-france.com
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