
La CITADELLE du VIN

➢ Au cœur de la Citadelle de Blaye, chef d’œuvre de 

Vauban, la ville de Blaye soutient l’appellation Blaye 

Côtes de Bordeaux.

Ce site inscrit au patrimoine mondial de l’UNESCO 

abrite deux pépites : 

➢ Le Clos de l’Echauguette : un vignoble d’exception

➢ Le Printemps des Vins de Blaye : un évènement

remarquable



L’appellation Blaye Côtes de Bordeaux 

L’appellation  Blaye Côtes de Bordeaux est située au nord du vignoble bordelais sur la rive droite de l’Estuaire de 

la Gironde.

450 vignerons travaillent sur 6000 ha. Le terroir de l’appellation est extrêmement diversifié, on compte près de 

vingt types de sols différents composés d'argilo-calcaires, de calcaires, de sables et de graviers.

Les vins rouges sont issus à 75 % de merlot, et aussi de cabernet sauvignon et de cabernet franc. Les blancs, 

eux, se composent de sauvignon, d’ugni blanc et d’autres cépages, mais en plus petite proportion comme 

le merlot blanc.

Les vins rouges de cette appellation peuvent être puissants et boisés ou légers et agréables à boire, tandis que 

les vins blancs apparaissent fruités, très aromatiques, avec des notes florales.

https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/merlot
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/cabernet-sauvignon
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/cabernet-franc
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/sauvignon
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/ugni-blanc


La Citadelle de Blaye est un complexe militaire de 38 hectares édifié entre 

1685 et 1689 sous la supervision de Sébastien le Prestre de Vauban.

La citadelle est dotée de quatre bastions dont le Bastion des Pères, et 

bordées d'échauguettes surmontées de fleurs de lys. 

1968 : Attribution par la Mairie au Syndicat Viticole, d’un terrain dans la 

Citadelle de Blaye : « Le Bastion des Pères ». A l’époque, il n’y a rien. C’est 

une carrière dont la pierre a servi à la construction de la Citadelle. Monsieur 

Guy Bénéteau remet en état la parcelle. 

1974 : les premiers pieds de vigne sont plantés dans ce qui devient le « Clos 

de l’Echauguette »

1977 : première récolte et vinification. La Cuvée élaborée sert à promouvoir les 

vins de l’appellation. 

2008 : la Citadelle de Blaye et le Verrou de l’Estuaire sont inscrits au 

patrimoine mondial de l’UNESCO. Le Clos de l’Echauguette devient le seul 

vignoble situé au sein d’un monument inscrit au patrimoine mondial de 

l'UNESCO.

2013 : cette parcelle est convertie à l'agriculture biologique, reflet d’une volonté 

de retour à des pratiques naturelles permettant le maintien de la biodiversité et 

entraînant un changement radical des pratiques

2016 : premier millésime élaboré en Bio 

: 

Historique Vignoble et Citadelle 



Tourisme et oenotourisme

La citadelle de Blaye, site majeur de Vauban, est un lieu touristique 

incontournable  : plus de 450 000 visiteurs par an. C’est le 4ème site le 

plus visité de la Nouvelle-Aquitaine. La citadelle de Vauban, inscrite au 

patrimoine mondial de l’UNESCO est iconique : un site ouvert à tous. 

Des visites sont organisées tout au long de l’année.

Elle est le théâtre de nombreux évènements comme : le printemps des 

vins de Blaye, le jumping international, le marathon des vins, de 

nombreuses rencontres culturelles (théâtre – concert…) et expositions 

dans de multiples domaines (peintures – photo – sculptures – véhicules 

anciens – plantes….), le repas du Clos de l’Echauguette, des marchés 

nocturnes, les feux d’artifice… 

Blaye et sa situation géographique stratégique permet aux visiteurs des 

accès privilégiés à de nombreux sites touristiques en commençant par le 

verrou Vauban, Bordeaux, St Emilion, le Médoc, grâce à l’ouverture sur 

l’Estuaire et ses transports fluviaux.



Soutien de la ville de BLAYE

La Ville de Blaye œuvre depuis plusieurs années pour la valorisation du patrimoine viticole de sa région. 
Elle met ainsi à disposition du Syndicat Viticole de Blaye une parcelle de vigne dans le cadre d’une 
convention d’occupation temporaire du domaine public, moyennant une redevance symbolique, pour 
l’exploitation et la culture d’un micro-vignoble en agriculture biologique. L’entretien de la parcelle est 
partagé entre la ville et le Syndicat Viticole de Blaye.
La commune contribue à promouvoir la filière viti-vinicole ; elle permet en effet au Syndicat viticole de 
Blaye de mettre en place des actions touristiques comme les visites, les événements dont le Printemps des 
vins de Blaye, mais également pédagogiques avec des ateliers de sensibilisation des écoliers aux travaux 
de la vigne et au respect de l’environnement. En collaboration avec la Ville de Blaye, les enfants des Ecoles 
Maternelles de Blaye participent ainsi aux vendanges.



Le CLOS de l’ ECHAUGUETTE

➢ Vignoble Bio situé au cœur de la Citadelle de 

Blaye.

➢Seule parcelle cultivée dans un monument inscrit 

à l'UNESCO.

➢Premier vignoble collectif syndical

Le vignoble du Clos de L’ECHAUGUETTE est situé en 

appellation BLAYE Côtes de Bordeaux

Planté à 100% en Merlot, cette parcelle de 15 ares 

seulement bénéficie d’une situation exceptionnelle 

surplombant l’Estuaire de la Gironde face au Médoc

Cette production rare et précieuse a été commercialisée 

pour la première fois avec le millésime 2015. 737 bouteilles 

(une par pied de vigne), toutes numérotées et conditionnées 

en caisse bois individuelle, sont vendues chaque année à la 

Maison du Vin de Blaye. Cette Cuvée de Haut de Gamme 

a vocation à devenir le porte-drapeau de l’appellation.



UNE DÉMARCHE 
ENVIRONNEMENTALE 

Le labour est réalisé en partie avec un cheval, ce qui permet 

d’entretenir le sol sans utiliser de désherbant. Ce labour permet 

d’éviter la création de semelles de labour (couche imperméable) grâce 

au poids du cheval (700 kg contre 5 tonnes). Des poules ont 

également été introduites car elles mangent les escargots qui 

grignotent les feuilles de vigne au printemps. Cela permet de limiter le 

recours aux produits chimiques. Elles contribuent également à 

l’entretien du sol en éliminant les mauvaises herbes. 

Une jachère fleurie est semée chaque 

année ; des études montrent que 
l’efficacité des insectes prédateurs 
est améliorée en présence de fleurs 

apportant du nectar (jus sucré) et du 
pollen. Un rucher est installé à 

proximité de la vigne. Par ailleurs, un 
hôtel à insectes a également été 
installé pour protéger cet 
écosystème.



Les vendanges manuelles et Educatives : ce 

vignoble à vocation expérimentale est également 

inscrit au programme de la Gironde Verte dont l’objectif 

est la sensibilisation des écoliers aux travaux de la 

vigne et au respect de l’environnement. Chaque année 

les enfants des Ecoles Maternelles de Blaye participent 

aux vendanges. Cet évènement devenu incontournable 

est relayé par la presse et la télévision locale.

Rôle pédagogique du vignoble



Le Clos de l’Echauguette est le premier vignoble collectif géré par un Syndicat 

Viticole. Tous les Vignerons de l ’Appellation BLAYE Côtes de Bordeaux participent 
à l’Exploitation Viticole ( travaux de la vigne , entretien des sols , vendanges…) 

Vignoble Collectif Syndical



Le Printemps des Vins de 

Blaye

Un évènement remarquable qui réunit 100 

vignerons de l’appellation Blaye

Côtes de Bordeaux le temps d’un week-end au 

cœur de la Citadelle de Blaye, site majeur de 

Vauban, inscrit au patrimoine mondial de l’UNESCO.

Cette manifestation est devenue un vecteur 

essentiel de promotion de l’appellation.



Les débuts…jusqu’à la 27ème édition !

1994 : Création du premier marché aux vins

Michel Elie, vigneron de l’appellation, propose au syndicat d’organiser un marché aux vins lors de la 

St Vincent, patron des vignerons, comme il avait l’occasion d’en voir vers Lyon

Les premières éditions se sont faites en petit comité (moins de 50 vignerons) dans différentes salles 

de la Citadelle. Le marché aux vins ne proposait que des dégustations et de la vente de vin.

 2008 : le marché aux vins devient le Printemps des Vins de Blaye. L’évènement est 

repositionné sur le mois d’avril pour assurer un temps plus clément aux visiteurs et 

permettre l’organisation d’animations complémentaires à la dégustation.

 2023 : 27ème édition du Printemps des vins de Blaye.

  - 2ème évènement oenotouristique du bordelais

  - 15500 visiteurs sur 2 jours

  - 100 vignerons de l’appellation Blaye Côtes de Bordeaux

  - 20 animations autour de l’évènement

  - Un marché gourmand de plus de 20 exposants

  - 400 bouteilles en moyenne vendues par vigneron

.



Le Printemps des Vins

Le printemps des Vins de Blaye, c’est tout un 

programme !

- Dégustation des vins avec les viticulteurs de l’appellation, 

pour découvrir la diversité des vins rouges et blancs, et 

permet de vendre de nombreuses bouteilles. 

- Visites guidées de la Citadelle et des souterrains afin de 

découvrir l’histoire riche et mouvementée de ce majestueux 

édifice

- Atelier d’initiation à la dégustation dans une ambiance 

conviviale et ludique guidé par un professionnel de l’Ecole 

des vins de Bordeaux 

- Atelier de mixologie pour apprendre à créer un cocktail à 

base de vins en travaillant les notions d’équilibre des goûts

- Accord insectes et vins : accorder les mets de demain avec le 

vin de l’appellation 



Le Printemps des Vins
- Balade nautique et dégustation sur l’Estuaire de la Gironde tout en 

visitant l’historique verrou de Vauban

- Cérémonie d’intronisation de la Connétablie de GUYENNE : 

ambassadrice des vins de Blaye Côtes de Bordeaux, la Connétablie 

a l’honneur chaque année d’introniser plusieurs personnalités lors du 

Printemps des Vins de Blaye.

-   Marché gourmand avec les produits du terroir pour découvrir de 

nombreux produits gastronomiques régionaux

- Courses de garçons de café : relevez le défi de ne pas faire 

tomber votre plateau !

- Démonstration de Tonnellerie : découvrez la beauté des gestes de 

l’artisan, le savoir-faire des maîtres tonneliers qui joue un rôle 

primordial dans l’élaboration des vins

- Les rouleurs de barriques : l’art de manier la barrique objet de 

tradition pour les tonneliers et les 

    viticulteurs bordelais depuis des générations



Le Printemps des Vins

-  Expositions de photos des vignerons prises  par Yann ARTHUS-

BERTRAND dans le clos de l’Echauguette et œuvres sur bois flotté 

de Franck ESPAGNET exposées au couvent des Minimes

- Animations musicales rythmées au son de groupes de musique 

locaux ; tout au long du week-end, des animations musicales 

diverses et variées pour tous les goûts !

-  Promenade en petit train autour de la Citadelle et dans les 

vignobles BLAYAIS afin de découvrir les plus beaux coteaux qui 

façonnent le paysage de l’appellation

-  La Régate du Printemps des Vins sur l’Estuaire de la Gironde : 

Un défilé fluvial organisé par le club nautique de la ville.  Un 

spectacle unique au sein d’un cadre majestueux

- Des jeux en bois pour toute la famille : tous les outils de la 

viticulture (barriques – bouchons …) deviennent des jeux 

ludiques : convivialité et rigolades sont au rendez-vous !



Le printemps des vins en images !

Vidéo du 

printemps des vins 

de Blaye réalisé 

par la Maison des 

Vins de Blaye



VIN RARE DANS UN CLOS EXCEPTIONNEL SUR 
UN SITE UNESCO

EVENEMENT REMARQUABLE DANS UN SITE 

UNESCO
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