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Niché a flancs de cOteaux, le
Conservatoire des Anciens Cépages fait
revivre, sur 70 ares, des cépages et
techniques de culture caractéristiques du
vignoble du Saint-Pourcain, aujourd'hui en
partie disparus.

Ce site remarqguable installé sur les terres
du Chateau de Chareil-Cintrat, édifié au
XVle siecle et classé aux monuments
historiques, représente la mémoire
vivante de |'un des plus anciens vignobles
de France.

Implanté par les Gallo-romains, développé
par les Bénedictins, apprécié par les rois
de France puis menacé par le chemin de
fer et decimé par le phylloxéra, le vignoble
de Saint-Pourcain, fort de son glorieux
Passé, a su se reconstruire et se
moderniser pour continuer de compter
dans le paysage viticole francais.

Au dela de l'aspect patrimonial indéniable
du site, le Conservatoire, participe, comme
son nom l'indigue, a la "conversation" d'un
patrimoine génétique unique pour les
générations futures.

Depuis sa creation, la Communauté de
communes contribue a la vie de ce site
emblématique pour son territoire. Elle
Oeuvre pour son entretien, sa valorisation,
son animation et sa promotion.



Discret dans le paysage
bourbonnais aece ses 600 hectares,

le vignoble en juit partie intégrante
depuis Lépogue gallo-romaine. Il est
méme. Lun des plus ancien de

France et 6 su conguérir les plus
Des le Moyen Age, les vins de Seint-Pourcain acquitrent une solide réputation grice
notamment aux moines Bénédictins qui ont joug un réle important dans Lexpansion de la vigne,
relayés ensuite par la paysannerie. Clest ainsi que les vins du vignoble se retrouent jusque sur
les tables des papes et des rois, notamment Saint Louis et Philippe Le Bel. Au XIVe, un
concours de vins, la "Desputaison’, le couronne méme avant le vin de Beaune. Le régne du
vignoble demeurera jusque sous Louis XIV.
La puissante maison des Bourbons participe également ¢ lessor des vins Saint-Pourcinois dés le XIizme
siecle, tout comme le développement de la, navigation sur LAllier et lo. Loire qui leur dresse une voie royole
vers Paris. Au début du XIXe siecle, le vignoble couvre ainsi pres de 8.000 hectares. Le développement du
chemin. de Jer et Linvasion du phylloxéra. i la. [in du XIXe vont cependant porter un coup rude aw vignoble qui
va pour autant rebondir et replanter en s'accrochant . ses meilleures communes.
Clest au XXieme siecle quil va connaitre son renouveau avec Lattribution du label VDQS en 1951 et dans Lo
Joulée lo. création de sa. propre cave coopérative. Entre 1973 et 1984, 250 hectares de vignes sélectionnées
sont replantés, les cuvages modernisés et les méthodes de vinijication renouvelées. Coopérateurs et vignerons
indépendants oewrent ainsi aw renouweaw de leur vignoble. Les rouges jont la. part belle aux blancs qui
retrouvent leur typicité avec la replantation de cépages Tressallier et Chardonnay.
Ce retour a une production de qualité conduit le vignoble & Lobtention de [AOC en 2009 apres deux

décennies diefforts collectifs.
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Le vignoble se répartit schématiquement en 2/3
de cépages rouges et 1/5 de blanes. Dew— {AQ Optention de LAOC en 2009
cépages contribuent G Lélaboration des vins -

rouges sur le vignoble, le Gamay et le Pinot
Noir. Les vins blancs sont guant ¢ eux jortement Plus de 600 hectares de vignes
pes du jait de Lassembloge original du répartis sur 19 communes
Chardonnay et du Tressallier auguel peut
parjois sajouter le Sawvignon. Le Tressailler
nest cultivé gque dans le Saint-Pourcinois
conjérent aux vins une réelle originalité.

19 vignerons indépendants qui
indgependant @xp[ﬁLtej’d; 270 hf/Ctafes

Récolte 2020 : 21.548 hectolitres

39 viticulteurs, exploitent pres de 350
oo\ sm'lézjéi_ii hectares, réunis au sein de Lo, cave
ouge - 14. coopérative ‘
Rosé: 2.365 HL ' “CAVE\_
SAINT-POURCAIN



Le Ceugervotoure. z«/wwwwe pa ruvprisie el
genetique dw vignovle

Crée ¢ Linitiative de trois

personnalités du vignoble,

Monsieur Jean BAUDIER,
technicien du Syndicat des
viticulteurs, Monsieur Jean
BERTHON, Président de la. Cave
coopérative et de Monsieur Jean
DESCHATRES, viticulteurs et
adhérent de la Cave, le

Installé sur les terres du Chateau de Chareil-Cintrat, propriété de UEtat depuis 1954, le Conservatoire
Jjouit depuis sa création dune autorisation doccupation temporaire du domaine public. Ils jorment 6 eux
deux une vitrine remarguable pour le patrimoine biti et viticole.

Depuis le départ, le Conservatoire est administré par une association composée notamment de o
Communaute de communes du Pays Saint Pourcinois devenue par la suite Saint-Pourcain Sioule
Limagne, de la commune de Chareil-Cintrat, du Syndicat des Viticulteurs, de LUnion des Vignerons, des
Vignerons indépendants ainsi que du Centre des Moruments Mationaux. Cette association 6 pour objet :

"De montrer et si. possible denseigner les savoir-Jaire et les techniques liés au cycle
de la culture de la vigne 6. partir des anciens cépages Gu il aura. charge de conserver

De participer @ la valorisation et & lanimation du site en vue daceroitre sa
Jréquentation, dans le respect du site et de son histoire.”

Le Chiteau de Chareil-Cintrat... bt
Situé au pied, dune colline couverte de vignes, Lachatew&utatongmtmdes%sdz ; -
la. Maison, de Bourbon. Au début du XUIe siccle, Claude MORIN, Contréleur ordinaire @I

des Guerres du Roi Charles VIII en devient propriétaire et jait construire un nouvel édifice contre Lenceinte
médiévale. Ses campagnes italiennes lui inspirent des décors tirés de lart antigue et de lo. renaissance. Ainsi
subsistent, encore aujourdhui, des décors peints jormés dun ensemble de grotesques unique en France.
Pendant les guerres de religion, les protestants assiégerent le chiteau, mais sans endonumager le batiment.
Par mariage, le chiteau devint ensuite la, propriété des Monamy, puis de lo. jamille Langlois de Ramantiere.
En 1815, i devint la propriété des Thonnier, qui le conserverent jusquen 1923. Les aciéries Schneider
acquirent le chiteau mais ne Loccuperent jamais. 1L 6 été classé monument historique en 1954, année de son
rachat par UEtat.



Les premigres plantations ont liew en 1997 awec du Gamay o jus blanc, du Pinot et du Tressallier. Elles
sont ensuite complétées par la réintroduction de variétés en voie de disparition dans le vignoble, telles que
le Saint-Pierre-Doré, le Romorantin, le Melon, le Sauvignon et LAligoté. Ces plantations nont pu avoir
liew quapres un travail, important pour répertorier les pieds anciens et les boutures, travail mené avec lo
participation de tous les vignerons.
Les technigues de plantation sont également les mémes qua. Lépogue, "déjoncage i la. biesse G jourche’
L'entrée du vignoble dans LAOC a contraint 6 réduire le nombre
de cépages cultivés pour ne conserver que les plus qualitatifs. Le |
Conservatoire, maintient ainsi en vie des cépages et done tout un
patrimoine génétique qui intéresse dores el déji certaines
nowelles générations de vignerons. |
La premitre cuvée du Conservatoire sort en 2006. La seconde sort en mai 2008 et provient de lo
vinification. de Lassemblage des 10 variétés de cépages blancs cultivés sur le site. Les sources écrites
relevent que de cet assemblage découle "un vin aux aromes généreux et curieux’.
Grace au soutien jinancier de o, Communauté de communes, un salarié est présent sur le site depuis 2007,
Il contribue . Lentretien entiérement ¢. la main des 14 parcelles cultivées. La situation du Conservatoire, 6
Hflancs de coteau, ne jacilite pas Lusage doutils mécanigues de travail du sol, raison pour laguelle, le travail
de la terre o Laide dun cheval de trait o été expérimenté cette année dans le but de pérpétuer cette pratigue
au méme titre gue le passage en agriculture biologique dans les dewx années ¢ venir.
Au méme titre que la. pérennisation du vignoble est un enjew majeur pour la. Communauté de communes
Saint-Pourcain Sioule Limagne, la. conservation de ce site unique Lest tout autant, raison pour laguelle la
collectivité oewvre depuis sa. création en faveur de son développement et de son owerture aw plus grand
nombre. A ce tire, un portenariat vient détre mis en place aec [Oljice du Tourisme, structure
subventionnée par lo. Communouté de communes afin de mettre ¢ disposition du Chiteau et du
Conservatoire, un saisonnier pendant toute la période estivale et ce dans le but douvrir plus largement
encore ce site au grand public. Elle participe ainsi i la vie du Conservatoire, son jonctionnement, son
entretien et son animation.




14 cépages sont cultivés au Conservatoire

Cépages blancs Cépages rouges
Tressallier S Pinot noir
Saint-Pierre-Doré sont W@wﬁi /
Meslier-Saint-Frangois bourbonnais Gamay Fréaut
Romorantin Gamay Bewg,'olols
Melon C / .
Pinot Gris aniy Lyonnais
Pinot Chardonnay
Sauvignon,
Chardonnay
Aligote

Le Tressallier est le cépage typigue de Lappellation, cultivé depuis des temps immémoriaux dans le
vignoble Saint-Pourcinois. Plusieurs sources pourraient expliguer son nom. Pour certains, il tiendrait du,
Trésaille, nom de la charpente en bois dressée pour cultiver la vigne "en berceaw”. Pour d'autres, son nom

local serait lié. & sa provenance, originaire de Bourgogne, il aurait traversé LAlier diot "Tressallier”

Les Tailles, quatre technigues sont utilisées :
- Enguyot
-En gobelets
- En anse de panier
- Entreile

Les Pallissages, trois technigues sont utilisées :
- Entreille ou tonnelle ou ‘paillas” Vignes
- En pessiaux o échalas } ;
- Enpalissé

ces précieux cépages G la main.
L'association adhere i lo. cave coopérative ajin de powoir B8
vinifier et commercioliser ses cépages rouges admis dans [AOC.
Les cépages blancs sont, quant ¢ eux, virijiés par les vignerons




@8  LeConservatoire, un liew de partage

Le  Conservatoire est un élément ) O (O
Jedérateur du vignoble autour duguel

Lensemble des viticulteurs se retrowent, m | m
sinspirent et contribuent 6. s pérennité.

Ils se retrowent ainsi pour les vendanges, et les
vignerons indépendants se proposent ¢ tour de role
pour la.vinification. des cépages blancs.

Le Conservatoire, un liew dapprentissage
Taille,  bouturage,  grefjage ou  encore
surgrefjage, autant de techniques partagées
avec le plus grand nombre au cours de Lannée
écoulée sein du Conservatoire.

Cette année, comme précédemment, le Conservatoire a
owvert ses portes aux étudiants des lycées horticoles du
territoire afin de poursuivre cet objecti denseignement
des savoir-Jaire et technigues liés au cycle de Lo culture de
la.vigne ¢ partir des anciens cépages.

Le Conservatoire, un liew de corwivialité

Le Centre des monuments historigues met o
disposition du Conservatoire une cave viticole au
sein du Chéteaw qui lui permet de recevoir visiteurs et
irwités pour lo. décowverte du site et la dégustation de la
Cuvée du Conservatoire et autres spécialités locales. Cest
ainsi guun groupe de touristes britanniques a pu décourir
les lieux et déguster lo cuvée du Conservatoire cette
année.

Le Conservatoire, un liew de démonstration

t——mDe lo démonstration & lo mise en
&_& : application, le Conservatoire se prépare,
dans le mouvement de sa conversion en agriculture
biologique, ¢ utiliser le cheval, de trait pour le travail du sol
sur ses parcelles. Ce procédé s'inscrit non seulement dans
sa démarche de pérennisation des techniques anciennes
mals également de préservation des sols.



Le Conservatoire est ainsi un liew de mémoire, symbole de
Lattachement du territoire ¢ Uhistoire et au devenir de son vignoble. Il
crée du lien entre les viticulteurs du territoire, i constitue un réservoir

de génétique, il est un liew de partage de sawoir-joire tout comme de
moments de corwiwialité, il est en tout point un liew vivant! Le
Conservatoire souterw par la Communauté de communes a Ginsi
engagé plusieurs projets de développement cenotouristique, de
changement de ses pratigues culturales au cours de cette derniére
annfe et poursuit sa.vocation dapprentissage comme elle La toujours
joit. Une démarche amenée ¢ croitre dons les années . venir.




Catherine Legrand




